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Opeg 1

110, -

Zupa
Tradycyjny rosét domowy z makaronem

Danie gtéwne
serwowane pdfmiskowo
(1,5 porcji miesa na osobe)
Kotlet devolay
Rolada wieprzowa
Tradycyjny kotlet schabowy

Sos pieczeniowy

Kluski ¢laskie
Ziemniaki puree lub w catoséci z koperkiem i mastem

Suréwka z burakéw
Suréwka z czerwonej kapusty z jabtkiem
Marchewka na ostro

Napoje
(serwowane w cenie zestawu 0,4 | na osobe)
Woda z cytryna i mietq
Kompot domowy



O 11

155,-

Zupa
Tradycyjny rosét domowy makaronem

Danie gtéwne
serwowane pdtmiskowo
(2 porcje miesa na osobe)

Tradycyjny kotlet schabowy
Panierowane medaliony wieprzowe z serem, szynkq i
pieczarkami
Slaska rolada wotowa

Sos pieczeniowy
Sos pieczarkowy

Ziemniaki opiekane lub w catosci
Kluski ¢lgskie

Warzywa na parze z sosem beszamelowym
Marchew z chrzanem
Czerwona kapusta na ciepto

Napoje
(serwowane w cenie zestawu 0,4 | na osobe)
Woda z cytryna i mietq
Kompot domowy



Opepe 11T

165 ,-

Zupa
(jedna do wyboru)
Tradycyjny rosét domowy makaronem
Krem z buraka z wedzonym twarogiem i pestkami dyni
Zupa krem cebulowa z grzankq z serem

Danie gléwne
serwowane pdfmiskowo
(2 porcje migsa na osobe)
Slgska rolada wotowa
Rolada z indyka z mastem ziotowym
Udo z kaczki w pomaraiczach

Sos pieczeniowy
Sos zurawinowy

Kluski ¢laskie
Placuszki Rostii lub pertowa kasza kuskus

Brokut z prazonymi ptatkami migdatowymi
Suréwka z selera z orzechami i sosem musztardowo-miodowym
Czerwona kapusta na ciepto

Napoje
(serwowane w cenie zestawu 0,4 | na osobe)
Woda z cytryna i mietq
Kompot domowy



7

Zupa
(jedna do wyboru)

Krem z biatych warzyw
Krem z buraka z wedzonym twarogiem
Zupa czosnkowa z grzankami i serem

Danie gtéwne
(jedna opcja do wyboru)

Panierowany camembert podawany z zurawing,
satatq z vinegretem i ziemniakami pieczonymi
z rozmarynem i czosnkiem

Pieczony kalafior w marynacie BBQ, ziemniakami
pieczonymi z rozmarynem i czosnkiem oraz
suréwka ze $wiezych ziét z jabtkiem

Camembert w ciescie francuskim z salsqg pomidorowq

Kapusta marynowana na ryzu ja$minowym w zalewie
stodko-kwasgnej z satatkg z marchewki na ostro

Placki warzywne (szpinak, cukinia, cebula) z hummusem z
biatej fasoli

Smazone boczniaki w ztocistej panierce serwowane z
ziemniakami hasselback i suréwkg Colestaw

Satatka z kremowq burratg, pestkami granaty,
kawatkami soczystej pomaranczy,
prazonymi orzechami z dressingiem miodowo-
musztardowym, serwowana z domowq Focacciq






Weser

jedna opcja do wyboru

Lody waniliowe z musem truskawkowym

Panna cotta waniliowa z musem truskawkowym
i listkiem miety

Mini pavlova z kremem i owocami

19,-

Pétmisek z ciastami
2 porcje na osobe, minimum 15 oséb
porc)

25,-/os.

Bufet stodkosci
(Mini pavlova z kremem i owocami, Tiramisy,

Panna Cotta waniliowa z musem mango lub truskawkowym,
Eklerki z kremem kawowym, Pty parzony z kremem
pistacjowym, Leéne runo, Miodowe rozetki z kremem i
powidtami porzeczkowymi, Tartaletki z kremem z biatej
czekolady, Tartaletki z kremem budyniowym i owocami,
Tartaletki z kremem karmelowym)

(3 deserki na osobe)

35,-/os.
Owoce filetowane sezonowe
(minimum 12 porciji)
18,-
Istnieje mozliwoéé zamdwienia tortu
(minimum 12 porc;ji)

22,- lub 25,-/os.

W przypadku dostarczenia tortu w wiasnym zakresie, zostanie
naliczona opfata serwisowa

5,-/os.

W przypadku dostarczenia wyrobéw cukierniczych (ciasta, stodkosci)
we wlasnym zakresie, zostanie naliczona optata serwisowa

10,-/os.






ptatne dodatkowo

Kawa w termosie 1,5 |

25,-

Herbata w termosie 15 |

19,-

Ciepte mleko do kawy
Cytryny do herbaty

Bufet kawowy
z mozliwoéciq uzycia ekspresu kawowego

9,-/szt




Lera ot

65,- / za osobe

(do wyboru 6 opcji + 2 satatki+ pieczywo i masto)

Zestaw mies pieczonych z éwikiq i chrzanem
(schab w ziotach, karczek pieczony, boczek
rolowany, $liwki w boczku)

Wedliny tradycyjne (kabanosy, szynka drobiowa, salami)
Strips rollsy z serem karmelizowane w miodzie z dipem
Zestaw seréw z orzechami, winogronami i dipem zurawinowym
Mini grzanki z serem dojrzewajgcym i gruszkq z orzechami
Mini grzanki z pomidorami i mozzarellg
Zestaw past hummus ze $wiezymi warzywami
Koreczki wytrawne
Pasta z pieczonej papryki i fety z chrupiacq grzankqg
Babeczki z wytrawnym musem z wedzonym fososiem

Krakersy z serkiem émietankowym i tudczykiem z posypka
pistacjowq

Galaretki drobiowe
Mini burgery z kurczakiem

Tortille nadziewane szpinakiem i serem feta,
oraz suszonymi pomidorami i rukolg

Mini wrapy z kurczakiem

Mini placki ziemniaczane z dipem jogurtowym



Panierowane w parmezanie krazki z cukinii z dipem jogurtowym
Tatar ze $ledziem na grzance
Pieczarki faszerowane miesem lub szpinakiem
Sakiewki z szynki z safatq i serkiem topionym
Pieczarki marynowane
Kuleczki warzywne w sezamie i czarnuszce

Szasztyki na zimno
(pomidorki koktajlowe, szynka, salami, oliwki, suszone pomidory)

Panierowane kuleczki z sera w kolorowych panierkach
(pistacje, zurawing, orzechy, sezam)

Bagietki z pieca z mastem ziofowo-czosnkowym
Masetka smakowe i pieczywo - opcja stata

Satatki do zimnej ptyty
(2 do Wyboruy

Tradycyjna jarzynowa
Z szynka , selerem i ananasem

Satatka z makaronu orzo z szynkg, kukurydzg,
ogérkiem [ koperkiem

Salatka gyros

Satatka z prazonqg kukurydzqi tortellini w parmezanie podqna ze
swiezymi warzywami

Satatka Grecka

Satatka z brokuta, jajek, pomidorkéw, sera feta oraz prazonych
migdaféw podawana z sosem czosnkowym

Przystawki
(1 do wyboru)

Carpaccio z pomidoréw na sosie mango
Carpaccio z burakéw

Pomidory z fetq






Erlcyon

Barszcz z krokietem
(1,5 porcji na osobe)
farsz do wyboru:
Mieso wieprzowe
Indyk z warzywami
Kapusta i grzyby
Ser 241ty i szpinak
Ser i pieczarki

29,-

Zupa gulaszowa z pieczywem

28,-
Golonka wieprzowa bez kosci

39,-

Zeberka miesne w sosie BBQ

45, -

Flaczki z boczniakéw z pieczywem
32 ,-

Nuggetsy z frytkami i ketchupem
29,-

Flaki wotowe

29,-



pprge

Sok 1
19,-

Woda z cytryng i mietq 1l
16,-

Lemoniada 1l

17,-

Napoje gazowane (Pepsi, Mirinda, 7 Up) 0,2l
10,- /szt

Serwis w zakresie dostarczonych wlasnych napojéw alkoholowych

15,- /os. dorostqg

Napoje alkoholowe w specjalnych cenach

Wino domowe biate lub czerwone 0,75l

45,-

Wino Debowe (Blanc/Rose /Rouge)

4

Prosecco 0,7 |

60,-

Wédka Stumbras 0,5l
55, -

Wédka Finlandia 0,5
65, -

Ballantines 0,7l
99,-

Jack Daniels 0,71
170, -



Veelfpavse inforiacse

Propozycje dotycza minimalnej iloéci 12 oséb

Czas trwania przyjecia
Obiad do 4 godzin
Obiad + zimna ptyta do 6 godzin
Obiad + zimna ptyta + kolacja do 8 godzin

Przedstawione propozycje cenowe okreslajq czas biesiadowania
w trakcie otwarcia restauracji t,j. do godz. 22.00.
Jezeli przyjecie wychodzi poza ramy powyzszych ustalen
dotyczqgceych ilosci Gosci jak réwniez godziny biesiadowania -
cena okreélana jest indywidualnie.

Rezerwacja
Potwierdzeniem rezerwaciji przyjecia jest wptata zadatku w
wysokoséci 30 % wartosci przyjecia.

Ustawowa optata recyklingowa 0,50gr
Pojemnik 2zt/szt.

i

E
¥
X
-
s |
- |
i=
=
]
»
3]
[ 4




	HOTEL DĘBOWE WZGÓRZE
	Menu okolicznościowe
	+48 604 759 224

	Opcja I
	110,-

	Opcja II
	135,-

	Opcja III
	165 ,-

	Menu wegetariańskie
	95,-

	Deser
	jedna opcja do wyboru
	Lody waniliowe z musem truskawkowym
	Panna cotta waniliowa z musem truskawkowym  i listkiem mięty
	Mini pavlova z kremem i owocami
	Półmisek z ciastami  (2 porcje na osobę, minimum 15 osób)
	Bufet słodkości  (Mini pavlova z kremem i owocami, Tiramisu,  Panna Cotta waniliowa z musem mango lub truskawkowym, Eklerki z kremem kawowym, Ptyś parzony z kremem pistacjowym, Leśne runo, Miodowe rozetki z kremem i powidłami porzeczkowymi, Tartaletki z kremem z białej czekolady, Tartaletki z kremem budyniowym i owocami,  Tartaletki z kremem karmelowym)  (3 deserki na osobę)
	Owoce filetowane sezonowe (minimum 12 porcji)
	Istnieje możliwość zamówienia tortu   (minimum 12 porcji)
	19,-
	25,-/os.
	35,-/os.
	18,-
	22,- lub 25,-/os.
	5,-/os.
	10,-/os.



	Napoje gorące
	25,-
	19,-
	9,-/szt

	Zimna płyta
	65,- / za osobę

	Przystawki (1 do wyboru)
	Kolacja
	29,-
	28,-
	39,-
	45,-
	32 ,-
	29,-
	29,-

	Napoje
	Napoje alkoholowe w specjalnych cenach
	19,-
	16,-
	17,-
	10,- /szt
	15,- /os. dorosłą
	45,-
	55,-
	60,-
	55,-
	65,-
	99,-
	170,-

	Dodatkowe informacje
	Propozycje dotyczą minimalnej ilości 12 osób
	Czas trwania przyjęcia  Obiad do 4 godzin Obiad + zimna płyta do 6 godzin Obiad + zimna płyta + kolacja do 8 godzin
	Przedstawione propozycje cenowe określają czas biesiadowania w trakcie otwarcia restauracji t.j. do godz. 22.00.  Jeżeli przyjęcie wychodzi poza ramy powyższych ustaleń dotyczących ilości Gości jak również godziny biesiadowania -  cena określana jest indywidualnie.
	Rezerwacja Potwierdzeniem rezerwacji przyjęcia jest wpłata zadatku w wysokości 30 % wartości przyjęcia.


